
BRUSCHETTA,,.
g e röt te ter B ro t, ang e r ic b te t m it To ma"te ruo üde ln

SCHAFST?iST A Ut BALKAN,,",E,9
rcrvizrt mit Tomaten, Paprika un? Zwiebeln, Kreiuterbaguette

SCHAFSKASE IM BIERTEIGMANTEL 
",C,0,9

Auf Rrco lab e t t ?azu Kniute rb ag uz tte

CaRPACCIO 
",s,.,a

Nn?ufilzt auf Salatbett mit gebobeltem Parmedan

CEBRATENE GARNELEN ub,h,6,e

obne Sc/aale, in zerktaener Butter mit Knobtttuch

GEBACKENER CAMEMBERT,,g ,E

mit Preidelbeeren au/ Toatt

CALAMARI RINGE a,b,h,6,e

nzit Knobla.ucb?ip

ZWIEBELSUPPE 
",9

mit lQite un? lVeifibrot ü"berbacken

TOMATENSUPPE 
",.7,r

CAESER SAIAT 
"."s,e

gemuc/ater Sa/at mit Puten^ttrei/en, Croütotu, Parmaran un? Jogburtlrerrding

THLINFISCHSALAT a,cd,s,z,e

gemücbter Saht mit Tbunfucle, Zwicbeln, furb u"? 0l

HUMMERKRABBEN- SALAT a,b,d.e,e

gemüchter Sakt ntit gertuteten Cltampignont, Ettig un7 Al

B,So

B,go

6,9o

9,50

9,50

r5,5()

9,50

5,50

r5,50

14,50

17,50

ZUR EINSTIMMIINC

AUS DEM SUPPENTOPF

SALATTELLER

16,50



DEFTICE STEAKS

ARCENTINISCHE STEAKS VOM CRILL
Bittetaaen Sic un'. tt'ir wirlhr Steak arillen )ür{en:ena/L,ch. me)iumo)er)urch. Wenn Sit keinen

RUMPSTEAK ca. 2§o g a.g,e

mit Krduterbutteq Salat un? ßagttette

FILETSTEAK ca. 2§o ga,g,e

mit Krtiuterbutte4 Salat un? ßaguztte

9,6,5O

29,50

zB,oo

zB,oo

32,90

32,90

Sie können sich ihr Steak mit folgs:nden Beilagen und Saucen zusammenstellen

POMMES FRITES
SÜßKARTOFFELPOMMES
BRATKARTOFFELN
SAIZKARTOFFET,N

3,50
4,50
5,50
3'50

KROKETTEN
DJI VECRNIS
BUTTERREIS
RÖSTZWIEBELN

3'oo
4,50
3,50
4,oo

,{IVAR z,So
SAUCE HOLLANDAISE / BERNAISE 3,oo
PRINZESSBOHNEN 4,oo

GEM. GEMÜSE MIT SAUCE HOLTANDAISE
GED{'NSTETE CHAMPIGNONS MIT ZWEBELN
PFEFFER,/ PAPRIKV JAGER,/ RAHMSAUCE

4,50
6,5o

3'oo

STEAKS
F'EINSCHMECKER

RUMPSTEAK,,ALTDEUTSCH" A,9,9

,taftig gegrillt, mit ge)üntteten Zwiebebt 1azu Kroketten un? Salnt

RUMPSTEAK,,MADAGASKAR" A,9,9

atftig gegrillt, rnit Pfffir,rauce un? Pfiffirlingen ?aza Kroketten un? Sakt

FILETSTEAK,,PFEFFER" I,g,g
daftig gegrillt, mit pikanter Sauce mit griinem P/rffr, ?azu Kroketten un7 Salnt

FILETSTEAK,,MOZART" A,8,9

aaftig gegrillt, mit Champignont un? Sauce Bearnaüe 1azt Kroketten tm? Salat



ALLEGERICHTEWERDENMITEINEMDIPAIVARSERVIERT (AUSSERKARADJoRDJESCHNITZELI-]NDKALBSLEBER)

BALKANTELLER,,o,9 r8,5o
zwei Cevapciri, Pljedkauica, Nackerupiefi, Kote/ctt un7 Speck, ?azu Pommu Frite4 Djuuecreü un)
Sakt

LUSTIGER BOSNUAK,,a,g z8,oo
Rumptteaktauhe gefallt mit Gott?a un) Kocfuclainken, ?azu Pommz.r Frite4 Djuuecrcü un? Sakt

CEYAPCICL.o.g
Rollchen aud Hackflritc/s, ?azu Pommet Frite4 Djuuecreit un? Sakt

RAZNJICI 
',e,e

Nackentpie.ße, ?azu Pommu Frite4 Djweueü un7 Salat

FIALB & HALB.,e,e

Nackendpbfie un? uizr Ceoapciti, 4a"za Pommed Fritea, Djuvecreü ud Sakt

GEFÜLLTE PUESKAYICA,,9
Hacfuteak qeftillt mit Scbafdkr*e, ?ant Pommet Frite4 Djuuecreü un? Salat

KARADJORDJE SCFNITZEL 
",",g,9

gefullt mit Scbafdlcdte, ?azu Pommu Frited un? Sakt

KALBSLEBER 
'.0,e

mit gertuteten Ztuiebeln un? Apfeln, ?azu Brrttkartffiln un7 Sakt

CHICKET{ NUCGETS 
",.,0

FISCHSTÄBCHEN,...e oder
KLEINES SCHNITZEL 

",.,9
mit Pomnut Frite"t

r5,go

15,90

r5,90

r9,50

r9,90

2,2,r5O

B,5o

BALKA}{ SPEZIALITÄTEN

FÜR UNSERE KLEINEN

GÄSTE t,id t4,rnhtzn



LECKERES VOM SCHWEIN (m", s.*ien mit sarat )

,,MONTE CARLO" U,.,,8,9

Scleweineme?aillont rnit gegrillten Cbampignoru, Sa.uce Bearnaite Sazu Kroketten

S C H\T/EINEFILET,,ROYAL' 
",.,g.9gefallt mit Scleafdkrae ?azu Pommed Frited

SCHWEINEFILET PFEFFER,,",8,9
yryiert mit Pfffiraauce ?azu Kroketten

KRÜSTCHEN,, WESTFÄLISCHE ART'",g,",9
Sclaweinefilet mit Cbampignont, Zwicbeln, Sauce Holkn?ai.te,Kroketten ttn? Krite überbacken

AUS TOPF'UND PF'ANNE

MUCKALTCA,,",g,9

g erc h ne tzz I t et S c h w e inefi. b t mit .q e? üru te te m G e mü,t e, Kro ke t te n, S ala. t

INDISCHE TRAUME,,.O,'
Putengedc/anetzcltu in Currytauce mit Claampiqnotu un7 Zwicbeln, Kroketten, Sa/at

SPARCEL - PFIFFERLINGE 
"",S,S

ge)ünttetet Sclaweürcfilet in Weifiveintauce mit P/i.fferlingen un) Sparge[ Kroketten, Salat

SPEZIALITÄTEN FÜR ZWtrI AUS DEM F'ISCHERNETZ

20,9o

2I,9o

20,90

20,9O

20,50

r9,50

20,qo

BALKANPIATTE,,.,s,s 44,oo
C e v ap c ir i, Nac ke nd p ie/3 e, P ljed kau ita un)
Rrtmptteak, ?azt Pommtt Frite4 Djuuecrei,t,

Ge?üntteten Gemü,te

un? Sakt

SPEZLA,LPIATTE",",g,e 46,90
Rumpt teak, tl[e?aillo nt, Cor)o n Bbau
mit Pfffirdauce, )azu Kroketten, Pommu Frite4
Ge?ün tteten Gemüte un7 Sa/at

ZANDERFILET,,",g.e.,.c,a 24,50
rc rv b rt m it Zitro ne, We ifi we ind a uce

Salzkartffiln un? Salnt

IACHS ",",a,e 28,oo
mit Salzkartof/e ln,Se n/d au.ce,S akt



SCHNITZEL

SCHNITZEL,,WIENER ART",,.g,9

JÄGERSCHNITZEL",,s,e
ntit Jtigerdauce

PFEFFERSCHNITZEL 
",.,g,9

mit P.fffirtaure

SCHNITZEL,,FIAWAII",,"g,9
mitAnana4 Pfirtbb, Kocbdcbinken, Sauce Hol/an?aüe un7 Kttue iilterbacken

S CHWARZWÄLDERSC HNITZ EL,,".,,0

m it S c /a w a rztu ri l2 e r S c /e in ke n, S tt ure H o I la n? a u e un? Ktid e üb e r lt ac ke n

CORDON BLE{J 
",",g,9

geftillt mit Kocladcbinken un) Kti^te

PAPRIKAS C HNITZEL 
".",s,s

mit Paprika,tauce

SCHNTTZEL,,WESTFALISCHE ART" 
",",g,9

mit Cbampignoru, Zwizbeln, Sauce Hollan?aüe un) Ktite überbacken

ZMEBELSCHNITZEL 
"..,s,e

mit g e röd te te n Ztu ic b e ln

Allr Sc/anitzel werlen uon uru/riach panirrt. ?azu Pommzd Frited un? SaLtt

VECETARISCHES

GOLDENE KARTOFFELTRAUME c

B ratka rtof/e ln mit zwe i S p iege lr iz r n

KARTOFFEL - GEMÜSE - AUFLAUF,.g.9
Kaitergemtite un? Kartffiln, mit Sauce Hollnn?aue un? Kcite überbacken

GEMÜSESCHNITZEL AC.g

mit Holkn?ai^de un? Kd,te überbacken ?azu Pommet Früed

16,50

17,50

17,50

r9,50

r9,50

r9,50

16,9o

r9,50

IB,50

9,90

14,50

r5,90



EINE ÄNDERLING DER BEILAGEN IST GEGEN EINEN AUFPREIS VON + I"OO€ .

BRATKARTOFFELN / DTWECREIS/ BUTTERREIS + T.<OC MÖGLICH

POMMES FRITES
KROKETTEN
AIVAR
SÜßKARToFF'ELPoMMES
DJTIVECREIS
SAUCE HOLLA}IDNSE / BERNNSE
BRATKARTOFFELN
BUTTERREIS
MAYO, KETCHUP, SENF

SALZKARTOFFELN
TN,IUTBNBAGUETTE
nösrzwrEBELN
PRINZESSBOFINEN
SAI-{T

3,50
3,oo
z,So

4,5o
4,50
3,oo
5,50
3,50
o,50

3,50
r,50

4,oo
4,oo
4,oo

GEM. GEMÜSE MIT SAUCE HOLTANDAISE
GEDITNSTETE CHAMPIGNONS MIT ZWIEBELN
PFEFFER/ PAPRIKV JÄCNNZ RA}IMSAUCE

4,50
6,5o

3,oo

BEILACEN LIND SAUCEN



cuP DANEMARK,,s,p,a

Vanillreit mit hei/Jer Scbokoliendauce un? Salane

ROTER TMUM 
",s,p4

Vanilleeit mit laeifien Kirdcleen an? Salane

YANILLEEIS 
",g,p,+

Vanilbeid mit bei/ien Himbeeren un? Sahne

PALACINKE A tA VANILLE 
"6,p,a

Cr€pe mit Vanillceid, Scbokol^a?eruauce un? Sahne

PALACINKE NUTELLA,,g,P,4

Crtpe rnit Nutelk, Sc/aokok1eruaure un? Sahne

PAIACINKE A [A BALKAN,,*,0..
Bananc eingerollt in Cr1pe, Nutella, Scbokoln?endarce,Vani//ceit un? Sahru

6,So

6,5o

6,5o

5,90

5,90

7,90

APPE'I'T'I' II
Allergene

a = Glutenhaltiges Getreide, b = Krebstiere, c = Ei, d = Fisch, e = Erdnuss,
f = Soja, g = Milch/Laktose, h = Schalenfrüchte, I = Sellerie,

m = Senf, n = Sesam, o = Sulfate, p = Lupinen, r = Weichtiere

Zusatzstoffe

1=Farbstoff,2=Konservierungsstoffe,S=Antioxidationsmittel,4=Geschmacksverstärker,
5 = geschwefelt, 5 = geschwärzt, 7 = gewachst, B = Phosphat, 9 = Jodsalz

10 = koffeinhaltig, 11 = chininhaltig

Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte können neben den ausgewiesenen Allergenen
Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Ktiche verwendet

werden.

DESSERTS


